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"Soy Cristian Gomez, un chef ejecutivo validado por la Cámara de Comercio
de Chile. Mi pasión por la cocina comenzó en 1994 y desde entonces he
recorrido en busca de experiencias culinarias enriquecedoras. Mi carrera
despegó en Santiago de Chile, donde trabajé en varios restaurantes como
por ejemplo el reconocido restaurante Santo Remedio de Santiago y de
Atacama, pioneros en la comida afrodisiaca. Posteriormente, tuve el
privilegio de unirme al equipo de El Taller Restaurant, liderado por la
reconocida chef Pamela Fidalgo.





Noruega 2004

Buscando expandir mis horizontes culinarios (y a casarme con mi actual
esposa), viajé a Bergen, Noruega, donde vivi 5 años. Trabajé una temporada
en el hermoso Kippers Kafe y Dikkedokken de la casa de la cultura USF
Verftet, en diferentes hoteles, incluyendo el Sandic Bergen Airport Hotel y
Thon Hotel Bergen. También tuve la oportunidad de sumergirme en la
auténtica comida italiana en el restaurante Pasta Sentral donde perfeccioné
mis habilidades en la preparación de pizzas y platos italianos tradicionales.
adicionalmente trabaje como chef suplente para la empresa Adecco
HoReCa donde me enviaban a distintos restaurantes como suplente en
cualquier parte de la ciudad, a cualquier puesto y estación de cocina. Una
genial experiencia donde aprendí mucho sobre como sobrevivir en un
ambiente laboral nuevo, desconocido y con muy poco idioma.







Volviendo a Chile y a
Noruega
Con una valiosa experiencia adquirida, regresé a Chile y tuve la oportunidad
de volver a colaborar con Pamela Fidalgo en su nuevo proyecto, Santiago
Grill, como Sous Chef. Tras dos años en este rol, Noruega volvió a llamar mi
atención y fui contratado para montar un proyecto de restaurantes para
personal llamado Albatross del conglomerado Toma Gruppen. Esta
experiencia me desafió a gestionar y dirigir una operación culinaria a gran
escala con 4 restaurantes funcionando y varios mas en construccion.





Albatross Noruega 2009







EL MOBIL GOURMET
desde 2012 estoy al frente de mi propio proyecto llamado El Mobil
Gourmet. En este emprendimiento, nos especializamos en panadería
artesanal y pizzería, utilizando técnicas de prefermento aprendidas en
Noruega por maestros especializados en panadería de tradición y
retomando tambien el amor que descubrí por las pizzas trabajando con
excelentes compañeros pizzaiolos en Pasta Sentral.
Nuestro enfoque se centra en la panadería tradicional europea, ofreciendo
una amplia variedad de panes especiales, cada uno elaborado con técnicas
de prefermento distintas según su origen. Con respecto a las pizzas nos
preocupamos de mantener la autenticidad respetando el estilo y tradición
Napolitana, tambien hacemos pizzas romanas, de Portafolio, al corte y
calzone usando la mejor materia prima de nuestra zona.
 
Con 2 locales funcionando en Talagante, encabezando la producción, me
siento muy orgulloso de liderar este proyecto, donde combinamos nuestra
pasión por la panadería con la autenticidad y los sabores únicos que
ofrecen estas técnicas tradicionales."
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Además de nuestro compromiso con El Mobil Gourmet, hemos tenido el
privilegio de impartir cursos de pizza y panadería artesanal en diferentes
regiones de Chile, desde Tocopilla hasta Puerto Montt. Nos llena de alegría tener
la oportunidad de compartir nuestras técnicas y conocimientos con entusiastas
de la panaderia artesanal en todo el país. A través de estos cursos, hemos
podido promover la importancia de la panadería tradicional europea y fomentar
la creatividad en la preparación de pizzas, manteniendo las bases tradicionales.
Nos enorgullece poder contribuir al crecimiento y desarrollo de la industria
gastronómica en Chile y esperamos seguir expandiendo nuestro alcance en los
próximos años."





Foodie Fest nació con la intención de reunir a los amantes de la buena comida en un
ambiente festivo y acogedor. Creado para celebrar la diversidad gastronómica de nuestra
zona y destacar el talento de chefs y emprendedores culinarios de la provincia de Talagante,
este festival busca ofrecer una experiencia única donde se puedan descubrir nuevos
sabores, aprender de expertos y crear recuerdos inolvidables alrededor de la mesa.
Alimentados por la pasión por la gastronomía, en Foodie Fest creemos en el poder de la
comida para unir a las personas y promover la cultura culinaria.
Como gestor de el Foodie Fest, la intencion es hacer que este proyecto sea anual y vaya
creciendo hasta llegar a ser un mega evento regional.
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Cristian Gomez
Chef Ejecutivo, Maestro Panadero, Pizzaiolo, principal gestor Foodie Fest Talagante

cgomez@elmobilgourmet.cl

www.elmobilgourmet.cl

.

@elmobilgourmet - @foodiefest_talagante


